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SAVEURS DE NORMANDIE 
AU SALON INTERNATIONAL DE L’AGRICULTURE 2026 

 
SAVEURS DE NORMANDIE participe au Salon International de l’Agriculture, du 21 février au 1er 
mars au Parc des Expositions à Paris Porte de Versailles, au sein du pavillon collectif régional 
« Normandie Vibes » (Hall 7.2 – Stand J091).  
SAVEURS DE NORMANDIE propose un programme gourmand pendant 9 jours : une occasion 
unique de faire preuve de bon sens et rencontrer celles et ceux qui font la fierté de notre 
marque collective ! 
 
28 producteurs engagés et passionnés SAVEURS DE NORMANDIE se mobiliseront pour faire 
découvrir leurs produits et leurs savoir-faire aux visiteurs sur notre stand et sur les marchés de 
producteurs des Départements. 
 

• SAMEDI 21 FÉVRIER  
Sur le stand Saveurs de Normandie, dégustations-ventes animées par : 
LA FERME DE L’ODON (chips, Tourville sur Odon, 14),  
BRASSERIE NORTHMAEN (bières, La Chapelle Saint Ouen, 76),  
LE SIMPLEMENT BON (caramel, Dieppe, 76).  
 
Sur les marchés des départements : 
Calvados : FROMAGERIE JORT (fromages), FERME DE LA SAPINIERE (produits cidricoles), 
Manche : LAITERIE REAUX (produits laitiers), LA CAVE NORMANDE (produits cidricoles), 
Seine-Maritime : SEVE DE BOULEAU DU PAYS DE BRAY (boissons).  
 

• DIMANCHE 22 FÉVRIER  
Sur le stand Saveurs de Normandie, dégustations-ventes animées par : 
LABEL ABEILLE DE NORMANDIE (miel, Remilly les Marais, 50),  
LA MAISON DES MERINGUES (meringues, Ypreville Biville, 76).  
 
Sur les marchés des départements : 
Calvados : FROMAGERIE JORT (fromages), FERME DE BILLY (produits cidricoles), 
Manche : LAITERIE REAUX (produits laitiers), LA CAVE NORMANDE (produits cidricoles). 
 

• LUNDI 23 FÉVRIER 
Sur le stand Saveurs de Normandie, dégustations-ventes animées par : 
LA CAVE NORMANDE (produits cidricoles, Saint Cyr du Bailleul, 50), 
LA TEURGOULE DE JANVILLE (teurgoule, Cesny aux Vignes, 14). 
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Sur les marchés des départements : 
Calvados : FERME DE BILLY (produits cidricoles), LA TEURGOULE DE JANVILLE (teurgoule), 
Seine-Maritime : LA FERME DES 5 FRÈRES (camembert). 

• MARDI 24 FÉVRIER  
Sur le stand Saveurs de Normandie, dégustations-ventes animées par : 
BISCUITERIE DE L’ABBAYE (biscuits, Lonlay L’Abbaye, 61), 
LA CIDRERIE DE LA BRIQUE (produits cidricoles, Saint-Joseph, 50), 
LE CARAMEL DE POMME DIEPPOIS (produits sucrés, Martin-Église, 76). 
 
Sur les marchés des départements : 
Calvados : LE DOMAINE DE LA FLAGUERIE (produits cidricoles) et LA TEURGOULE DE JANVILLE 
(teurgoule), 
Orne : LA TROTTEUSE (bières). 
 
Animation culinaire :  
Chef Anthony VALLETTE (L’As de Trèfle, Bernières-sur-mer, 14), de 13h45 à 14h30. 
 

• MERCREDI 25 FÉVRIER 
Sur le stand Saveurs de Normandie, dégustations-ventes animées par : 
LA BRASSERIE DE SUTTER (bières, Gisors, 27), 
LE CARAMEL DE POMME DIEPPOIS (produits sucrés, Martin-Église, 76). 
 
Sur les marchés des départements : 
Calvados : LE DOMAINE DE LA FLAGUERIE (produits cidricoles)  
Manche : CHANVRE D’AMELIN (produits du chanvre). 

 
• JEUDI 26 FÉVRIER 
Sur le stand Saveurs de Normandie, dégustations-ventes animées par : 
LES ÉLEVEURS DE LA CHARENTONNE (viande bovine, Gacé, 61),  
LE PRESSOIR D’OR (produits cidricoles, Boisemont, 27). 
 
Sur les marchés des départements : 
Manche : CHANVRE D’AMELIN (produits du chanvre). 
 
Animations culinaires : Chef Benjamin REVEL (La Musardière, Giverny, 27), de 11h30 à 12h15,  
Chef Benoit ARGENTIN (La Falaise, Yport, 76), de 14h30 à 15h15. 

 

• VENDREDI 27 FÉVRIER 
Sur le stand Saveurs de Normandie, dégustations-ventes animées par : 
CUISINE SUCREE (Oursons à la guimauve, Bihorel, 76), 
FROMAGERIE DE JORT (Camembert de Normandie AOP, Bernières-d'Ailly, 14),  
LA CHIPS 76 (chips, Allouville-Bellefosse, 76). 
 
Sur les marchés des départements : 
Eure : LE PRESSOIR D’OR (produits cidricoles),  
Manche : CHANVRE D’AMELIN (produits du chanvre), 
Seine-Maritime : WHISKY AUGUSTE RICOUARD (whisky), LA CHIPS 76 (chips) et DISTILLERIE DE 
LA SEINE (boissons). 
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• SAMEDI 28 FÉVRIER 
Sur le stand Saveurs de Normandie, dégustations-ventes animées par : 
DISTILLERIE DE LA SEINE (boissons, Le Havre, 76),  
AU FRISSON NORMAND (confiture, Saint Pierre en Auge, 14). 
 
Sur les marchés des départements : 
Eure : FERME DU GROS CAILLOU (épicerie et saucisson), 
Seine-Maritime : BRASSERIE NORTHMAEN (bières), 
Calvados : LA FONTAINE A CONFITURE (confiture). 
 

• DIMANCHE 1er MARS 
Sur le stand Saveurs de Normandie, dégustations-ventes animées par : 
DISTILLERIE DE LA SEINE (boissons, Le Havre, 76),  
AU FRISSON NORMAND (confiture, Saint Pierre en Auge, 14). 
 
Sur les marchés des départements : 
Eure : FERME DU GROS CAILLOU (épicerie et saucisson), 
Seine-Maritime : BRASSERIE NORTHMAEN (bières), 
Calvados : LA FONTAINE A CONFITURE (confiture). 
 
 


