
LE GOÛT DE LA LIBERTÉ
RETROUVEZ SAVEURS DE NORMANDIE CHEZ NOS PARTENAIRES :

LISTE DES MAGASINS PARTICIPANTS DISPONIBLE SUR WWW.SAVEURS-DE-NORMANDIE.FR
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Franck � banCESNY-AUX-VIGNES (14)
CESNY-AUX-VIGNES (14)

un plaisir inimitable !
ORIGINE, QUALITÉ, GOÛT

 FROMAGE FRAIS CAMPAGNARD 
RÉO
AU LAIT ENTIER DE VACHE.
8% MG. POT DE 500 G.

 FROMAGE FRAIS CAMPAGNARD
RÉO

FROMAGERIE RÉO 
RAYON CRÈMERIE LIBRE-SERVICE
ORIGINE NORMANDIE

LAITERIE CORALIS
RAYON LAIT UHT
LAIT COLLECTÉ EN NORMANDIE 

TEURGOULE DE JANVILLE
SARL ALAIN URBAN

RAYON CRÈMERIE LIBRE-SERVICE
TRANSFORMÉES EN NORMANDIE 

 TEURGOULE CANNELLE, 
 VANILLE 
BOL DE 750 G.

 TEURGOULE 
ICANNELLE BIO 
BOL DE 750 G.

 TEURGOULE CANNELLE, 

 BRIOCHE ARTISANALE 
 « LA FALLUE » NATURE 
SACHET DE 300 G.

MAMIE NORMANDIE
RAYON BOULANGERIE OU ÉPICERIE
FABRIQUÉE EN NORMANDIE 

 BRIOCHE ARTISANALE 
 « LA FALLUE » NATURE 
SACHET DE 300 G.

 BEURRE DE BARATTE DOUXI 
RÉO

82  % MG. PLAQUETTE DE 250 G.

SAVEURS DE NORMANDIE

Découvrez
nos producteurs sur

Notre signature régionale
vous propose le meilleur de la Normandie

à tout moment de la journée.

LAITERIE CORALIS
RAYON LAIT UHT
LAIT COLLECTÉ EN NORMANDIE 

Magalie Guerrier

LESSAY (50)

BAYEUX (14)
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 LAIT UHT DEMI-ÉCRÉMÉ 
 BLEU-BLANC-CŒUR ET SANS OGM 
AGRILAIT - LE BON LAIT DE MA NORMANDIE
PACK 5+1L OFFERT.

POUR VOTRE SANTÉ, MANGEZ AU MOINS 5 FRUITS ET LÉGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER.FR



Stéphane MalandainCANY-BARVILLE (76)

 SAUCISSE SÈCHE 
 DE CAMPAGNE 
 LABEL ROUGE 
PIÈCE DE 200 G.

 SAUCISSON SECI 
 DE CAMPAGNEI 
 LABEL ROUGEI  

PIÈCE DE 200 G.

 SAUCISSE SÈCHE 
 DE CAMPAGNE 
 LABEL ROUGE 
PIÈCE DE 200 G.

Julien SantierJulien Santier

CONDÉ-SUR-VIRE (50)
CONDÉ-SUR-VIRE (50)

 CIDRE ROSÉ 
2,5% VOL.
BOUTEILLE DE 75 CL.

 SAUCISSON SEC

 CIDRE ROSÉ 

CIDRERIE DUJARDIN
RAYON LIQUIDE
ORIGINE NORMANDIE 

 SABLÉS APÉRITIFS NORMANDSI
 AU CAMEMBERT GILLOTI 

SACHET DE 100 G.

BISCUITERIE DE L’ABBAYE 
RAYON ÉPICERIE

ORIGINE NORMANDIE 

 SABLÉS APÉRITIFS NORMANDSI
 AU CAMEMBERT GILLOTI

SACHET DE 100 G.

 12 CROK’APÉRO 
 À LA CRÈME DE CAMEMBERT 
BARQUETTE DE 115 G.

ESCARGOTS DU PRÉ D’AUGE 
ESPROMER
RAYON SURGELÉ
TRANSFORMÉS EN NORMANDIE 

 12 CROK’APÉROI 
 AU BEURRE DES PRÉSI

BARQUETTE DE 90 G.

ROCHES BLANCHES  
RAYON CHARCUTERIE LIBRE-SERVICE
TRANSFORMÉS EN NORMANDIE 

 TERRINE À L’ANDOUILLE DE VIREI 
EN CONSERVE FORMAT TERRINE DE 190 G.

LA CHAISERONNE 
RAYON ÉPICERIE
ORIGINE NORMANDIE 

LES TERRINES D’AUGUSTINE

 POMMEAU DE NORMANDIE AOC 
BUSNEL
17% VOL.
BOUTEILLE DE 70 CL.

DISTILLERIE BUSNEL
RAYON LIQUIDE
ORIGINE NORMANDIE 

LA FERME DU MESNIL 
RAYON VOLAILLE ET CHARCUTERIE LIBRE-SERVICE
ORIGINE NORMANDIE 

 RILLETTES DE VOLAILLE  
100% VOLAILLE.
POT DE 230 G.

 RILLETTES DE VOLAILLE  
100% VOLAILLE.
POT DE 230 G.

 TERRINE AU CAMEMBERT 
EN CONSERVE FORMAT TERRINE DE 190 G.

LES TERRINES D’AUGUSTINELES TERRINES D’AUGUSTINELES TERRINES D’AUGUSTINELES TERRINES D’AUGUSTINE

 12 CROK’APÉRO
 AU BEURRE DES PRÉS

 12 CROK’APÉRO 

RAYON SURGELÉ
TRANSFORMÉS EN NORMANDIE 

Antoine MengeotTROUVILLE-SUR-MER (14)

 12 CROK’APÉRO 
 AU BEURRE DES PRÉSI

 12 CROK’APÉROI 
 AU BEURRE DES PRÉSI

LE MOLAY-LITTRY (14)

CORMEILLES (27)

BRECEY (50)

LONLAY-L’ABBAYE (61)

SAVEURS DE NORMANDIE

c’est d’ici !

POUR VOTRE SANTÉ, ÉVITEZ DE MANGER TROP GRAS, TROP SUCRÉ, TROP SALÉ. WWW.MANGERBOUGER.FR
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

POUR VOTRE SANTÉ, PRATIQUEZ UNE ACTIVITÉ PHYSIQUE RÉGULIÈRE. WWW.MANGERBOUGER.FR
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.



 FILETS DE HARENGS 
 FUMÉS DOUX 
SACHET DE 180 G. OU 200 G.

 CAMEMBERT D’ISIGNY 
AU LAIT MICRO-FILTRÉ.
22% MG. PIÈCE DE 250 G.

 CIDRE BOUCHÉ DOUXI 
BAYEUX CAVALIER 

2,5% VOL. 
BOUTEILLE DE 75CL.

 POIRÉI 
BAYEUX CAVALIER 

2,5% VOL. 
BOUTEILLE DE 75CL.

DISPONIBLE CHEZ CARREFOUR MARKET ET AUCHAN

 KIPPERSI
BARQUETTE DE 2 PIÈCES.

500 G.

 PETIT PONT-L’EVÊQUE AOPI
AU LAIT PASTEURISÉ DE VACHE.

22% MG. PIÈCE DE 220 G.

 CAMEMBERT DE NORMANDIE AOP 
AU LAIT CRU DE VACHE
MOULÉ À LA LOUCHE MANUELLEMENT.
22% MG. PIÈCE DE 250G.

SEPOA-DELGOVE
RAYON POISSONNERIE OU TRAITEUR DE LA MER 
PÊCHÉS EN ATLANTIQUE NORD-EST ET TRANSFORMÉS EN NORMANDIE 

ISIGNY SAINTE-MÈRE
RAYON CRÈMERIE LIBRE-SERVICE 
ORIGINE NORMANDIE

FROMAGERIE RÉO 
RAYON CRÈMERIE LIBRE-SERVICE
ORIGINE NORMANDIE

CIDRERIE VIARD  
RAYON LIQUIDE 
ORIGINE NORMANDIE

CIDRERIE VIARD  

 TRIPES À LA MODE DE CAEN 
BOCAL DE 800 G.

 12 ŒUFS DE NORMANDIE 
DE POULES ÉLEVÉES EN PLEIN AIR.
CALIBRE M.

LA TABLE DE GUILLAUME
RAYON ÉPICERIE
TRANSFORMÉS EN NORMANDIE 

 LIVAROT AOP 
E. GRAINDORGE
AU LAIT PASTEURISÉ DE VACHE.
22% MG. PIÈCE DE 250 G.

 CAMEMBERT 
 DE NORMANDIE AOP 
E. GRAINDORGE
AU LAIT CRU DE VACHE.
20% MG. PIÈCE DE 250 G.

FROMAGERIE DU PLESSIS
RAYON CRÈMERIE LIBRE-SERVICE
ORIGINE NORMANDIE 

 NEUFCHÂTEL AOP 
AU LAIT CRU DE VACHE.
24% MG. PIÈCE DE 200 G.

 PONT L’ÉVÊQUE AOPI 
AU LAIT CRU DE VACHE.

24% MG. PIÈCE DE 360 G.

RAYON CRÈMERIE LIBRE-SERVICE

MOULÉ À LA LOUCHE MANUELLEMENT.
22% MG. PIÈCE DE 250G.

Jeannick PetelSAINT-LOUP-DE-FRIBOIS (14)

 CIDRE BOUCHÉ BRUT 
BAYEUX CAVALIER 
4,5% VOL. 
BOUTEILLE DE 75CL.

 12 ŒUFS DE NORMANDIE 

 TRIPES À LA MODE DE CAEN  TRIPES À LA MODE DE CAEN 

LA TABLE DE GUILLAUME

 TRIPES À LA MODE DE CAEN 

Marie CordeauLIVAROT (14)

FROMAGERIE DE LIVAROT
RAYON CRÈMERIE LIBRE-SERVICE
ORIGINE NORMANDIE 

AU LAIT PASTEURISÉ DE VACHE.

 DE NORMANDIE AOP

LESSAY (50)

GUÉRON (14)

FALAISE (14)

FÉCAMP (76)

SEPT-FRÈRES (14)

ISIGNY-SUR-MER (14)

POUR VOTRE SANTÉ, ÉVITEZ DE MANGER TROP GRAS, TROP SUCRÉ, TROP SALÉ. WWW.MANGERBOUGER.FR

LA PERDRIÈRE
RAYON CRÈMERIE LIBRE-SERVICE
ORIGINE NORMANDIE

SAVEURS DE NORMANDIE

POUR VOTRE SANTÉ, ÉVITEZ DE GRIGNOTER ENTRE LES REPAS. WWW.MANGERBOUGER.FR
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.



 LAPIN ENTIER DÉCOUPÉ 
SOUS ATMOSPHÈRE. 70 JOURS D’ÉLEVAGE.
ALIMENTATION 100% VÉGÉTALE,
MINÉRALE ET VITAMINIQUE.

 POULET FERMIER 
 BLANC DE NORMANDIE 
 LABEL ROUGE 
81 JOURS D’ÉLEVAGE. PRÊT À CUIRE.
ALIMENTÉ AVEC 75% DE CÉRÉALES.

 POULET FERMIER 
 JAUNE DE NORMANDIE 
 LABEL ROUGE 
81 JOURS D’ÉLEVAGE. PRÊT À CUIRE.
ALIMENTÉ AVEC 75% DE CÉRÉALES.

SNV 
RAYON VOLAILLE ET CHARCUTERIE LIBRE-SERVICE
ORIGINE NORMANDIE 

NON DISPONIBLE DANS LES MAGASINS INTERMARCHÉ

 POULET RÔTI 
AVEC SA FARCE ET SAUCE MAISON.
BARQUETTE DE 900 G.

 POULET DU MESNIL 
120 JOURS D’ÉLEVAGE. PRÊT À CUIRE,
ACCOMPAGNÉ DE SON FOIE ET GÉSIER.
ALIMENTATION 100% VÉGÉTALE ET MINÉRALE.

LA FERME DU MESNIL 
RAYON VOLAILLE, BOUCHERIE ET CHARCUTERIE LIBRE-SERVICE
ORIGINE NORMANDIE 

 POULET DU MESNIL 

CIDRERIE DUJARDIN
RAYON LIQUIDE

ORIGINE NORMANDIE 

 CIDRE DE TABLEI 
 TRADITIONNEL DUJARDINI 

NON PASTEURISÉ
5% VOL.

OFFRE ÉCO 3X1L.

 ASSIETTE FÉCAMPOISE SAUMON, 
 TRUITE, CABILLAUD ET HARENG 
ASSIETTE DE 100G.

SEPOA-DELGOVE
RAYON POISSONNERIE OU TRAITEUR DE LA MER 
PÊCHÉS EN ATLANTIQUE NORD-EST ET TRANSFORMÉS EN NORMANDIE 

PÈRE MAGLOIRE
RAYON LIQUIDE 
ORIGINE NORMANDIE

BRASSERIE DE LA CHAPELLE
RAYON LIQUIDE 
TRANSFORMÉES EN NORMANDIE

 JAMBON FUMÉ ENTIER SANS OS 
FUMÉ EN CHEMINÉE AU BOIS DE HÊTRE.
VENDU AU KG.

 TRIPACK DE BIÈRE AMBRÉEI 
NORTHMAEN

5% VOL. 
PACK 3X33CL.

 TRIPACK DE BIÈRE BLANCHE 
NORTHMAEN
5% VOL. 
PACK 3X33CL.

 TRIPACK DE BIÈRE BLONDEI 
NORTHMAEN

5% VOL. 
PACK 3X33CL.

 CALVADOS AOCI 
 VIEILLE RÉSERVE EN CARAFE  
SIRE DE GOUBERVILLE
40% VOL. 
ETUI DE 50CL.

 CRÈME FRAÎCHE ÉPAISSE 
RÉO 
42 % MG. POT EN VERRE DE 40CL.

JAMBONS DU BOCAGE 
RAYON TRADITIONNEL
ORIGINE NORMANDIE 

FROMAGERIE RÉO 
RAYON CRÈMERIE LIBRE-SERVICE
ORIGINE NORMANDIE

RAYON VOLAILLE ET CHARCUTERIE LIBRE-SERVICE

 POULET FERMIER 

MARIGNY (50)

LA CHAPELLE-SAINT-OUEN (76)

REUX (14)

CONDÉ-SUR-VIRE (50)

LA CHAPELLE D’ANDAINE (61) / PLUMETOT (14)

JAMBONS DU BOCAGEJAMBONS DU BOCAGEJAMBONS DU BOCAGE
MARIGNY (50)

JAMBONS DU BOCAGE
MARIGNY (50)

ACCOMPAGNÉ DE SON FOIE ET GÉSIER.
ALIMENTATION 100% VÉGÉTALE ET MINÉRALE.

FROMAGERIE RÉO FROMAGERIE RÉO 

Éric Le Comte
LESSAY (50)

 CRÈME FRAÎCHE ÉPAISSE 

LE MOLAY-LITTRY (14)

SAVEURS DE NORMANDIE

SAVEURS DE NORMANDIE

POUR VOTRE SANTÉ, MANGEZ AU MOINS 5 FRUITS ET LÉGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER.FR
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

POUR VOTRE SANTÉ, ÉVITEZ DE GRIGNOTER ENTRE LES REPAS. WWW.MANGERBOUGER.FR
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.



MORTAGNE-AU-PERCHE (61)

BISCUITERIE DE L’ABBAYE 
RAYON ÉPICERIE
TRANSFORMÉS EN NORMANDIE

LE MANOIR DES ABEILLES  
RAYON ÉPICERIE
TRANSFORMÉS EN NORMANDIE

CIDRERIE VIARD
RAYON LIQUIDE

ORIGINE NORMANDIE

LES CHEVALIERS D’ARGOUGES 
RAYON ÉPICERIE
TRANSFORMÉS EN NORMANDIE

BISCUITERIE DE L’ABBAYE BISCUITERIE DE L’ABBAYE BISCUITERIE DE L’ABBAYE 

Gérard Lebaudy

LONLAY-L’ABBAYE (61)

 COFFRET KS D-DAYI 
 SABLÉS DE L’ABBAYEI 

 AU BEURRE D’ISIGNY AOPI
BOITE DE 315 G.

 LE CARRÉ 
 NORMAND CARAMEL 
SACHET DE 140 G.

 MIEL DE NORMANDIE 
POT DE 500 G.

 PAIN D’ÉPICES AU CARAMEL 
FABRICATION ARTISANALE.
SANS COLORANT NI CONSERVATEUR.
250 G.

 TUILES CHOCOLAT LAIT 
 AU CARAMEL BEURRE SALÉ 
32% DE CACAO.
ÉTUI DE 130 G.

 JUS DE POMME 
PETIT JULES 
BOUTEILLE DE 75 CL.

 BOITE DRAPEAU NORMANDIE 
 GARNIE DE CHOCOLATS 
 GIANDUJA AUX NOISETTES 
33% DE CACAO.
BOÎTE EN FER DE 100 G.

 MIEL DE NORMANDIE 

BISCUITERIE DE L’ABBAYE 
RAYON ÉPICERIE
TRANSFORMÉS EN NORMANDIETRANSFORMÉS EN NORMANDIE

BISCUITERIE DE L’ABBAYE BISCUITERIE DE L’ABBAYE 

 TUILES CHOCOLAT LAIT  BOITE DRAPEAU NORMANDIE 

PONTORSON (50)

GUÉRON (14)

MOYON (50)

VERRINE DE FROMAGE BLANC
AU CARAMEL

CHEF : PAULO FERREIRA
MORTAGNE-AU-PERCHE (61)

INGRÉDIENTS :

• 300 g de fromage blanc Réo
• 8 sablés de la Biscuiterie de l’Abbaye
• 30 g de beurre doux Réo
• 1 c. à s. de crème fraîche épaisse Réo
• 80 g de sucre
• 5 cl d’eau

DÉROULÉ :

Préparer le caramel : mettre le sucre recouvert 
d’eau à chauffer, sans y toucher, laisser cuire
à feu vif jusqu’à caramélisation.

Retirer de feu, ajouter le beurre
en mélangeant bien. 

Remettre sur feu très doux, ajouter la crème fraîche 
et bien mélanger pour obtenir un caramel lisse. 

Laisser refroidir.

Émietter 4 sablés.

Dans des verrines, disposer les sablés émiettés 
dans le fond, le fromage blanc, puis ajouter
la crème de caramel et un sablé entier pour décorer.

5 min10 min

4 personnes

CUISSES DE LAPIN NORMAND
À LA BIÈRE 

INGRÉDIENTS :

• 4 cuisses de lapin normand Le Père Guillaume
• 1 bière blonde Northmaen 33 cl
• Sel, poivre

DÉROULÉ :

Faire mariner les cuisses de lapin
au moins 1 heure dans la bière blonde.

Au barbecue ou à la plancha, bien saisir les cuisses 
de lapin, assaisonner et cuire environ 30 minutes.

Terminer la cuisson en couvrant avec
un papier cuisson puis au-dessus un papier 
aluminium pendant 5 minutes.

Servir aussitôt.

Accompagner de salade de saison
et pommes de terre sautées.

CHEF : PAULO FERREIRA
MORTAGNE-AU-PERCHE (61)

30 min1h

LE POM’DOZ

INGRÉDIENTS :

• 3 cl de Calvados AOC Sire de Gouberville
• 2 cl de Pommeau de Normandie AOC Busnel
• 6 cl de Jus de pomme Petit Jules
• 1 trait de grenadine

• Quelques cubes de glace

DÉROULÉ :

Dans un verre long drink, verser et mélanger tous 
les ingrédients.
Déguster bien frais.

Au barbecue ou à la plancha, bien saisir les cuisses 
de lapin, assaisonner et cuire environ 30 minutes.

Terminer la cuisson en couvrant avec
un papier cuisson puis au-dessus un papier 
aluminium pendant 5 minutes.

Servir aussitôt.

Accompagner de salade de saison
et pommes de terre sautées.

Déguster bien frais.

Paulo FerreiraPaulo Ferreira
CHEF AMBASSADEUR

SAVEURS DE NORMANDIE

4 personnes1 personnes

POUR VOTRE SANTÉ, MANGEZ AU MOINS 5 FRUITS ET LÉGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER.FR
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

POUR VOTRE SANTÉ, PRATIQUEZ UNE ACTIVITÉ PHYSIQUE RÉGULIÈRE. WWW.MANGERBOUGER.FR



CE TRACT EST DIFFUSÉ À 755 000 EXEMPLAIRES EN PARTENARIAT
AVEC 11 ENSEIGNES DE LA DISTRIBUTION DANS LES MAGASINS DÉTENTEURS DE L’OFFRE.

CE TRACT EST DIFFUSÉ À 755 000 EXEMPLAIRES EN PARTENARIAT

Viande • Charcuterie • Cuisiné

Sélectionne et prépare les viandes de nos éleveurs du Sud-Manche

5 salariés240 salariés

22 salariés

35 salariés

115 salariés

8 salariés 18 salariés

6 salariés 38 salariés22 salariés 2 210 salariés 8 salariés30 salariés

9 salariés

36 salariés

5 salariés 190 salariés 49 salariés 85 salariés 19 salariés

et 3 478 emplois agricoles

1 000 salariés

37 salariés35 salariés
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c’est d’ici !
En achetant ces produits,
vous contribuez à soutenir 23 entreprises normandes,

7 700 emplois agroalimentaires et agricoles dans notre région.

POUR PARTICIPER,

RENDEZ-VOUS SUR NOS RÉSEAUX SOCIAUX

ET POSTEZ UNE PHOTO DE VOTRE PRODUIT

SAVEURS DE NORMANDIE PRÉFÉRÉ ! 
SAVEURS DE NORMANDIE PRÉFÉRÉ ! 
SAVEURS DE NORMANDIE

POUR PARTICIPER,

RENDEZ-VOUS SUR NOS RÉSEAUX SOCIAUX

ET POSTEZ UNE PHOTO DE VOTRE PRODUIT

SAVEURS DE NORMANDIE PRÉFÉRÉ ! 

RÈGLEMENT SURRÈGLEMENT SUR

www.saveurs-de-normandie.fr
www.saveurs-de-normandie.fr
www.saveurs-de-normandie.fr

SAVEURS DE NORMANDIE @SAVEURSDENDIE @SAVEURSDENORMANDIE

RÈGLEMENT SUR

www.saveurs-de-normandie.fr




