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(4 PERSONNES MAXIMUM)

PRENOM :
TEL.:
PRENOM :
TEL.:
PRENOM :
TEL.:
PRENOM :

TEL.:

RECETTE NORMANDE PROPOSEE

INTITULE DE LA RECETTE :

E THEMATIQUE : « MISE EN BOUCHE » (& cocher) () SALEE () SUCREE j

LES 2 PRODUITS SAVEURS DE NORMANDIE UTILISES (/iste de produits agréés SAVEURS DE NORMANDIE consultable sur www.saveurs-de-normandie.fr)
PRODUIT DE VOTRE ENTREPRISE :

LAUTRE PRODUIT : DENOMINATION: ENTREPRISE FABRICANTE :

LES AUTRES PRODUITS SAVEURS DE NORMANDIE (facultatif) :

LISTE DES INGREDIENTS POUR 4 PERSONNES :




%y PREPARATION : MNUTES DIFFICULTE DE LA RECETTE
CUISSON : MINUTES WRCLE  WWMIVEN W W L DIFFICLE

DEROULE DE LA RECETTE (ETAPE PAR ETAPE):

BOISSON NORMANDE CONSEILLEE EN ACCOMPAGNEMENT :

ARGUMENTAIRE (atouts de la recette en terme de valorisation de la Normandie et de SAVEURS DE NORMANDIE, d'originalité, de godit...) :

\ Vous pouvez joindre a votre dossier une ou plusieurs photos
pour mettre en avant la présentation de votre recette !




/POlII‘ tout renseignement\x

Contactez SAVEURS DE NORMANDIE
communication@saveurs-de-normandie.fr

0231831122

Votre dossier doit nous étre remis
au plus tard le 14 juin 2019.
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